
Dal Suppe  4,50
Rote Linsensuppe | Red lentil soup
L  |  G l u t e n f r e i  |  V e g a n

Tomaten Kokos Creme Suppe 5,00
Tomatensuppe mit Kokosmilch | Tomato soup with coconut milk
L  |  G l u t e n f r e i  |  V e g a n

Grüner Salat 5,50
V e g e t a r i s c h

Mango Dip 1,50
Mint Dip 1,50
Tamarind Dip 1,50

Gajrela Cheesecake G 7,00
Cheesecake mit Karottenraspeln und Pistazien
Cheesecake with grated carrots and pistachios

Gulab Jamun G 5,00
Grießbällchen in Zuckersirup | Semolina balls in sugar syrup

Panipuri Shot 3,00
Weizenhülle mit Granatapfel-Kartoffelfüllung und Minze-Shot 
Wheat casing with pomegranate potato filling and mint shot
A  |  V e g a n  M ö g l i c h

Samosa Chana Chat 7,50
Weizentasche gefüllt mit Erbsen und Kartoffeln auf Kichererbsen 
Curry, Minze und Tamarind Chutney
Wheat bag filled with peas and potatoes on chickpea curry, mint and 
tamarind chutney
A  |  V e g a n  m ö g l i c h

Shrimps Koliwada 9,50
Gebr. Shrimps mit Zwiebeln, Tomaten und Kokosraspeln masala 
Fried shrimp with onions, tomatoes and coconut masala
B  |  G l u t e n f r e i

ALU Tikki 6,50
Kartoffelteig gefüllt mit Indischerr Käse und Gewürze, 
Minze und Tamarind Chutney
Potato dough filled with Indian cheese and spices,
Mint and tamarind chutney
G  |  G l u t e n f r e i

ONION BHAJI 7,90
Zwiebeln gebacken in einen Kichererbsenteig mit Ind.Gewürzen
Onions baked in a chickpea batter with Indian spices
G l u t e n f r e i  |  V e g a n

Chicken Seekh Kebap 9,50
Faschierte Hühnerfleisch Röllchen gegrillt im Tandoor
Minced chicken rolls grilled in the tandoor
G l u t e n f r e i

Papadam Dips 4,00
4 Stück Linsenteig Fladen knusprig mit Minze Chutney und 
Tamarind Chutney | 4 pieces of crispy lentil dough flatbreads with 
mint chutney and Tamarind chutney
G l u t e n f r e i

2 Personen Vorspeisenplatte 22,00
Papadams, Onion Bhaji, Alu Tikki,  Samosa Channa Chat

Paneer | Tofu Makhni  15,50
Hausgem. Ind. Käse oder Tofu in Tomatencurrysauce mit Obers 
Homemade Indian cheese or tofu in tomato curry sauce with cream
G  |  G l u t e n f r e i  |  V E G E T A R I S C H  |  V E G A N  M Ö G L I C H

Veg Jalfrezi 15,00
frisches Gemüse in Tomaten Masala Sauce
fresh vegetables in tomato masala sauce
G l u t e n f r e i  |  V E G E T A R I S C H  |  V E G A N  M Ö G L I C H

Navareten Korma 16,00
frisches Gemüse in Cashew Cremesauce mit 
Indischem Käse oder Tofu
fresh vegetables in cashew cream sauce Indian cheese or tofu
G H  |  G l u t e n f r e i  |  V E G E T A R I S C H  |  V E G A N  M Ö G L I C H

Palak Paneer 16,00
Hausgemachter Indischer Käse oder Tofu in Blattspinat Curry
Homemade Indian cheese or tofu in leaf spinach curry
G  |  G l u t e n f r e i  |  V E G E T A R I S C H  |  V E G A N  M Ö G L I C H

Malai KoFta 15,50
Hausgemachte Gemüsebällchen in Cashew Cremesauce
Homemade vegetable balls in cashew cream sauce
G H  |  G l u t e n f r e i  |  V E G E T A R I S C H

Dal Makhni  15,50
Schwarze Linsen in feiner Tomatencremesauce
Black lentils in a fine tomato cream sauce
G  |  V E G A N  M Ö G L I C H

Chicken Tikka Masala 17,00
gegrillte Hühnerstücke aus dem Tandoor 
in würzigeren Tomaten Ingwer und Zwiebelsauce
grilled chicken pieces from the tandoor
in spicier tomato ginger and onion sauce
G  |  G l u t e n f r e i

Butter Chicken 17,00
gegr. Hühnerstücke aus dem Tandoor in einer Tomatencremesauce 
grilled chicken pieces from the Tandoor in a tomato cream sauce
G  |  G l u t e n f r e i

Chicken Mango 16,50
Saftiges Hühnerfleisch in einer Mango Oberssauce
Juicy chicken in a mango cream sauce
G  |  G l u t e n f r e i

Chicken Curry 16,00
Saftiges Hühnerfleisch in einer Gewürzesauce
Juicy chicken in a spice sauce
G l u t e n f r e i

Lamm Chops 26,00
Zartes Lammkotelett in Limetten, Knoblauch, Ingwer Tandoori 
Masala marinade gegrillt im Tandoor
Tender lamb chop in lime, garlic, ginger tandoori masala marinade 
grilled in the tandoor
G M  |  G l u t e n f r e i

Murgh Malai Tikka 20,00
Gegrillte Hühnerstücke mit Cashew Marinade
Grilled chicken pieces with cashew marinade
G H  |  G l u t e n f r e i

Tandoori Prawn 24,00
Riesengarnelen in Limetten, Knoblauch, Ingwer 
Tandoori Masala marinade gegrillt im Tandoor
King prawns in lime, garlic, ginger
Tandoori Masala marinade grilled in the tandoor
B G  |  G l u t e n f r e i

Chicken Tandoori 22,00
Marinierte Hühnerkeule gegrillt im Tandoor
Marinated chicken leg grilled in the tandoor
G  |  G l u t e n f r e i

Huhn Biryani H M  |  G l u t e n f r e i  22,50
Vegetarisch Biryani H M  |  G l u t e n f r e i  20,00

Biryani Rice 4,50
Safran Reis | Saffron rice

White Rice 4,00
Basmati Reis Natur | Basmati rice natural

Butter Naan 4,00
Fladenbrot aus Weizen mit Butter | wheat flatbread with butter
A G

Garlic Naan 4,50
Fladenbrot aus Weizen mit Knoblauch | wheat flatbread with garlic
A

Paneer Naan 4,90
Helles Fladenbrot aus Weizen mit Käsefüllung
Light wheat flatbread with cheese filling
A G

Peshwari Naan 5,50
Helles Fladenbrot aus Weizen mit Rosinen, Mandeln und Butter
Light wheat flatbread with raisins, almonds and butter
A G H

Tandoori Roti 3,50
Vollkornbrot gebacken | Baked whole wheat bread
A  |  V E G A N

Rogen Josh 22,00
Lammfleischstücke in würziger Tomaten 
Ingwer Zwiebel und Knoblauchsauce
Pieces of lamb in spicy tomatoes Ginger onion and garlic sauce
G  |  G l u t e n f r e i

Lamm Bhuna Gost 22,00
Lammfleisch in einer Masalasauce | Lamb in a masala sauce
G l u t e n f r e i

Lamm Shai Korma 23,00
Lammfleisch in Caswer Currysauce | Lamb in Caswer curry sauce
G H  |  G l u t e n f r e i

GOAN Fish Curry 19,50
Zander in Kokos Cremesauce | Zander in coconut cream sauce
D G

Ente Mango G 22,00
Gegrillte Ente in einer Mango Creme Sauce  
Grilled duck in a mango cream sauce
G  |  G l u t e n f r e i

Safrani Chicken Korma 22,00
Hühnerfleisch in einer Cashew Currysauce mit Safran
Chicken in a cashew curry sauce with saffron
G H  |  G l u t e n f r e i

SUPPEN

CHEFS SPEZIAL

VEGETARISCH & VEGAN Tandoors Spezial

BIRYANI Serviert mit Raita

CHICKEN
LAMM

FISCH

REIS

BREADS

mit Reis | with rice zur Wahl mit Reis oder Masala fries | with rice or masala fries

BEI ALLEN HAUPTSPEISEN SCHÄRFEGRAD AUSWAHL
Mild - Pikant - Scharf - Sehr Scharf

Indische Safran Reis Gerichte in Dampf zubereitet 
Indian saffron rice dishes prepared in steam

mit Reis | with rice
mit Reis | with rice

zur Wahl mit Reis oder Naan | with rice or naan

mit Reis | with rice

VORSPEISEN

SALATE UND DIPS
NACHSPEISEN

A L L E R G E N E  K E N N Z E I C H N U N G
A  -  G l u t e n  |  B  -  K r e b s t i e r e  |  C  -  E i  |  D  -  F i s c h  |  E  -  E r d n u s s

F  -  S o j a  |  G  -  M i l c h  u n d  L a k t o s e  |  H  -  S c h a l e n f r ü c h t e  |  L  -  S e l l e r i e 

M  -  S e n f  |  N  -  S e s a m  |  O  -  S u l f i t e  |  P  -  L u p i n e n  |  r  -  W e i c h t i e r e



Apfelsaft, Mangosaft, Johannisbeer, Traubensaft 0,25L 3,50

Apfelsaft, Mangosaft, Johannisbeer, Traubensaft 0,50L 5,50

...gespritzt mit Soda 0,25L 3,00

...gespritzt mit Soda 0,50L 4,50

...Gespritzt mit Wasser 0,25L 2,50

...gespritzt mit wasser 0,50L 4,00

Mineralwasser Still | Prickelnd 0,33L 2,90

Mineralwasser Still | Prickelnd 0,75L 6,00

Sodawasser 0,25L 2,00

Sodawasser 0,50L 3,50

Soda Zitrone, Himbeer, Holunder 0,25L 3,00

Soda Zitrone, Himbeer, Holunder 0,50L 4,50

Mango Lassi, Salz Lassi | G 0,25L 3,50

Mango Lassi, Salz Lassi | G 0,50L 5,50

Wasser mit Zitrone, Himbeer, Holunder J u g e n d g e t r ä n k 0,25L 2,50

Wasser mit Zitrone, Himbeer, Holunder J u g e n d g e t r ä n k 0,50L 4,00

Coca Cola, Coca Cola Zero 0,33L 3,90

Fanta, Sprite, Eistee 0,33L 3,90

Ginger Ale, Tonic Water, Schweppes, Bitter Lemon 0,20L 3,50

Mint Lemonade 0,50L 5,50

Mango Mint Lemoade 0,50L 5,50

Kiwi Mint Lemonade 0,50L 5,50

Berry mint sirup 0,50L 5,50

Masala Chai  4,50

Pfefferminz Tee  3,50

Schwarzer Tee  3,50

Grüner Tee  3,50

Prosecco 0,1L 4,50

Mango Prosecco 0,1L 4,90

Campari Mango 1/4L 5,50

Campari Orange 1/4L 5,50

Mango Vodka 1/4L 6,00

Bombay Gin Tonic 1/4L 6,50

Mango Schnaps 4cl 5,00

Kokos Schnaps 4cl 5,00

Chivas Regal 4cl 7,00

Old Monk rum 4cl 6,00

Black LabeL Johnnie Walker 4cl 7,00

Averna 4cl 6,00

Löss Grüner Veltliner | O 1/8L 4,50 1L 27,00

Christ Wiener Gemischter Satz | O 1/8L 5,00 1L 30,00

Fritz Chardonay | O 1/8L 5,00 1L 30,00

Gelber Muskateller | O 1/8L 6,00 1L 36,00

Sula Indian white Wine | O 1/8L 5,00 1L 30,00

Pasler Zweigelt | O  1/8L 4,50 1L 27,00

Artner Carnuntum Cuvee | O 1/8L 5,00 1L 30,00 

Johanneshof Pinot Noir | O 1/8L 5,00 1L 30,00

Sula Indian Red Wine | O 1/8L 5,00 1L 30,00

Aperol Spritz 1/4L 5,00

Campari Spritz 1/4L 5,00

Hugo Spritz 1/4L 5,00

Weißer Spritz 1/4L 4,50

Espresso  3,20

Espresso doppelt  5,00

Cappuccino  4,50

Murauer | a  O  TAP | FAss 0,33L 3,50

Murauer | a  O  TAP | FAss 0,50L 5,00

Kingfisher | a  O  INDIAN BEER 0,33L 4,00

Weissbier | a  O  0,50L 4,50

Dunkles Bier | a  O  0,50L 4,50

Alkoholfreies Bier | a  O  0,50L 4,50

Softdrinks Homemade Hausgemachte minz limonaden

TEE

Aperitifs

Harddrinks

Weisswein

Rotwein

Spritzer

Kaffee

BIER

Alle Preise in Euro inkl. Ust.
 Änderungen-, Druck- und Satzfehler Sowie irrtümer sind vorbehalten

Do Follow us and tag your instagram 
story with Ganesha Restaurant and 

get free Gulab Jamun

@ganesha.vienna


